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NOS BUFFETS

Chauds ou Froids issus de la gastronomie française ou des cuisines du monde.

Découvrez nos formules adaptées à chaque occasion terroir, méridional, buffet français chaud ou buffet prestige.

Les Convives se servent au Buffet puis généralement dégustent les Mets autour d’une table.


Buffet Sandwich Tarte et Salade (Froid)
14€ par personne

(Présentation en matériel jetable)
(Livraison 7/7 pour 20 personnes minimum)

Formule équilibrée et savoureuse
Composée d’une salade et d’une tarte salée.

Ou

D’un sandwich et d’une tarte sucrée.
 Et
Deux salades par personne au choix.
Salade


∙Antillaise : 







∙Betteraves 
Riz poivron vert et rouge, 
Crevette, Fromage, 






∙Coleslaw 
Jambon blanc, 
Oignons blanc, 
Raisins secs, 
Sauce cocktail.






∙Concombre Grecque 
∙Carottes râpées : Vinaigrette






Tartes salées





∙Fêta basilic







∙Poulet citron







∙Saumon épinard





∙Tomates mozzarella jambon






∙Tourangelle : 






∙Lorraine
 Chèvre 
 Menthe 
 Amandes
∙Montagnardes : 






∙Thon basquaise : 

 Comté 







 Thon


 Pomme de terre 






 Tomates

 Lardons 







 Poivrons

∙Sicilienne : 







∙Courgettes parmesan

Oignon 







∙Moussaka :
Tomate 







Aubergine

Champignon 







viande de bœuf

Emmental
Ail
∙Jambon herbes fraîches : 





∙Provençale

Jambon cru

Persil
Cerfeuil

Estragon

Ciboulette
Sandwich
∙fromage crudité
∙Jambon crudité

∙Saucisson sec

∙Terrine de campagne
∙Tarte sucrée

Pomme, 
pomme poire et noix
, pomme cannelle et raisin
, pomme à la normande,
 poire, 
poire cannelle et raisin
, rhubarbe.
∙Crumble aux fruits 
 Pomme framboise, fruits rouges, Cerises griottes
∙Fondant chocolat noir
Nature, amande, noix, noix de coco, nougat.
Le buffet entreprise

Buffet « tonique » (Livraison sur demande 7 jours sur 7, tarifs nous consulter, commande 3 jours ouvrables)
15 personnes minimum - 28€ H.T par personne
Corbeille de crudité  sauce aux herbes

Les salades 300gr/personne
Les salades fraîcheur (300 gr/personne) 
-Concombres, 
-épinard, 
-crus, 
-lamelles de poivrons, 
-tranches citron vert et orange
-Sauce yaourt ou fines herbes (sans matière grasse)

Salade Aurore
-Concombre

-Pamplemousse

-Crevettes roses et crabe, céleri, 

Salade branché
· Menthe hachée

· Poivre rose

· Huilés d’olives
· Citron

Salade de riz à la niçoise
-Riz

-Tomates

-Poivrons vert et rouge 
-Œuf, 

-Anchois,

-olives noires

Ratatouille

Viandes ou poissons au choix (un choix à faire)

-Rôti de bœuf

-Échine de porc

-Filet de rouget sur Caviar d’aubergine

-Tartare de saumon

Les desserts

-Fromage blanc au coulis de framboises

-Salade de fruits frais de saison

Avec pain de campagne, beurre, sauce et condiments
Plats jetables
Livraison tarifs sur demande

NOS COCKTAILS
Les produits servis lors d’un cocktail sont essentiellement des bouchées individuelles à consommer debout.
∙Brochettes salées ou sucrées.
∙Canapés, verrines, cassolettes.
∙Macarons, petits fours sucrés.
Le nombre de pièce dépend du nombre d’unités et de la durée du cocktail
∙Cocktail terroir : à partir de 9, 50€ par personne

2 formules :

 ∙ 10 pièces (7 salés et 3 sucrés) à 9, 50€


 

 ∙ 20 pièces (14 salés et 6 sucrés) à 19, 00€ H.T

Idéal pour les cocktails champêtres exemple 20 pièces pour 20 personnes
∙Corbeille crudité (120 pièces) et sauce aurore
∙42 Navettes : 

Tarama 

Saumon fumé

∙1 pains surprise (48 pièces) (2 fois 48 pièces et ou 24 pièces)
Thon, crudités

Cresson crudité

Jambon blanc

∙20 minis BUNS brioché
Salade

Volail

Mayonnaise

∙50 pièces Assortiment de charcuterie façon cocktail
Chorizo, saucisse sèche, jambon pays, salami, oignon blanc, cornichon

∙20 bouchés fromage et bouchés Pain poilâne
Rillettes d’oie 

Caviar
Aubergine

∙100 pièces sucrés
Macarons,
Brochettes, 
Fruits frais de saison.
Moelleux chocolat

Frais de livraison, consultez nous.

